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Le Pays du bon vin organise pour la quatrieme
fois ce championnat du monde du fromage
fondu. Et attend quelque 12 000 visiteurs! P 5
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Les fondus de fromage du
monde entier ont rendez-vous

LA\ La quatrieme édition du Mondial de fondue pourrait accueillir 12 000 visiteurs en cette fin

de semnaine. En lice, plus de 200 concurrents, amateurs et professionnels.

uand Tartegnin, Pays

du bon vin, et ses 249

habitants accueillent

le Mondial de fondue,
le village se peuple soudaine-
ment de milliers d’amateurs
du célébre plat suisse au fro-
mage venus le déguster. «Cette
année, nous espérons ac-
cueillir 12 000 personnes et
servir environ 6000 fondues»,
ambitionne Stéphane Jayet,
président du Mondial de fon-
due et syndic des lieux.

Mon réve, en tant
que président,
c’est qu'un avion Swiss porte
le nom de Tartegnin.”

] STEPHANE JAYET
PRESIDENT DU MONDIAL DE FONDUE

La quatrieme édition de 1'évé-
nement ouvrira ses portes ce
vendredi a 11 heures et durera
jusqu’a dimanche soir. Quel-
que 750 bénévoles devraient
étre a I'ceuvre, ce qui corres-
pond a 6800 heures de travail.
Au programme, outre la dégus-
tation des fondues dans neuf
lieux différents - le site dispose
de 2000 places assises chauf
fées et couvertes — de nom-
breuses animations.

Vendredi soir, ambiance dan-
cefloor avec Mad in Tartegnin
et le DJ Igor Blaska. Les jours
suivants, place a des anima-
tions en tous genres, dont du
folklore suisse, mais aussi qué-
bécois et brésilien.

Sans oublier, samedi, le fa-
meux championnat du monde

PAR JOCELYNE.LAURENT®@LACOTE.CH
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Le slogan de Stéphane Jayet pour cette quatrieme édition du Mondial de fondue: «Faites le plein d’émotions autour d’un caquelon!» CEDRIC SANDOZ

de la préparation de la fondue
au fromage. Cette année, 222
concurrentes et concurrents
sont en lice, seul(e)s ou en
binéme, soit 88 «teams» ama-
teurs et 49 professionnels. Ils
et elles viennent de toute la
Suisse, de France, de Belgique,
d’Italie, du Portugal, du Cana-
da et du Brésil.

Sélections au-dela des mers
Les organisateurs ont mis sur
pied, pour la premiére fois,
des sélections au Canada et au
Brésil. La notoriété du Mondial

de fondue a I’étranger et le ré-
seau de Stéphane Jayet, codi-
recteur et copropriétaire de VT
Vacances, un tour-opérateur,
expliquent ce virage a l'inter-
national.

Le Vaudois Gérald Golay, établi
au Canada, a la téte d’'une en-
treprise active dans les prépa-
rations de fondue, a mis au
défi les Tartevinois d’organiser
un Mondial dans un autre
pays.

Pas question de quitter Tar-
tegnin, lui a répondu Stéphane
Jayet. En revanche, le prési-

dent lui a confié la mission de
mettre sur pied des éliminatoi-
res canadiennes. Elles ont eu
lieu en mai en présence d’'une
délégation suisse. Le pays a la
feuille d’érable sera représenté
par deux concurrents, un ama-
teur et un pro.

Quant au Brésil, les sélections
ont eu lieu a Sdo Paulo, égale-
ment en mai en présence de
Tartevinois, a la faveur d’une
connaissance de Stéphane
Jayet, soit Fabien Clerc, consul
et directeur de Suisse Tourisme
au Brésil. Une femme repré-

sentera le pays sud-américain a
Tartegnin dans la catégorie des
professionnels. La phase élimi-
natoire dans ces deux pays sup-
pose que ces trois candidats
iront directement en finale, sa-
medi soir, a Tartegnin.

A Bruxelles dans deux ans?
«Ces sélections a Ilétranger
donnent davantage de poids,
de crédibilité et de notoriété
au Mondial de fondue, reléve
Stéphane Jayet. D’ailleurs, la
Belgique nous fait des appels

du pied pour organiser une sé-

lection sur la Grand-Place a
Bruxelles.» Mais le rayonne-
ment international du Mon-
dial ne s’arréte pas la. Les orga-
nisateurs — désormais une Sarl
nommée Promo La Cote — ont
conclu un partenariat avec la
compagnie Swiss. Celle-ci sert
des fondues au départ de Ge-
neve durant le mois de novem-
bre, tout en signalant I’événe-
ment tartevinois sur sa carte.
«Mon réve, en tant que prési-
dent, c’est qu'un avion Swiss
porte le nom de Tartegniny,
confie Stéphane Jayet.

Le vigneron Serge Dentan est a
l'origine de cet événement qui
a mis Tartegnin sur la carte du
monde. Il souhaitait lancer
une nouvelle manifestation
pour remplacer le rallye pédes-
tre qui s’essoufflait. I a lancé
I'idée d’un championnat mon-
dial de fondue, premier du
nom, pour mettre en valeur les
crus tartevinois et les produits
du terroir.

11 a sollicité le soutien de Sté-
phane Jayet, alors municipal,
fort de son expérience dans le
domaine du tourisme. Les
deux complices ont été re-
joints par le Groupement des
vignerons de Tartegnin.

Quels sont les ingrédients d'un
tel succes? L’aspect petit écrin
villageois de la manifestation
et la convivialité du plat, au
fort capital sympathie, répon-
dentls en cheeur, eux qui ne
renient pas le slogan: «La fon-
due crée la bonne humeur».

Tartegnin, Mondial de fondue,

du 17 au 19 novembre, tout le programme
sur: www.mondialfondue.com,

parking a I'’A-One et navettes gratuites
depuis la gare de Rolle.

Le premier budget qui
dépasse les 80 millions

A 9.0 La ville s'étend. Elle a gagné 900 habitants ces deux
derniéres années. Ce qui se ressent sur son budget.

«C’est la premiére fois que I'on
dépasse les 80 millions de char-
ges», annonce Gilles Davoine.
Le municipal des finances de
Gland présentait hier le budget
de la ville pour 2024.

11 faut dire que Gland grandit,
et pas qu'un peu. La commune
a accueilli 900 nouveaux habi-
tantes et habitants supplémen-
taires sur deux ans dépassant
désormais les 14 000 résidents.
Soit des charges supplémentai-
res, comme des places dans les
écoles, des infrastructures, mais
aussi davantage de revenus,
notamment des imp0ts ou en-

core diverses taxes. Face a ces
80 millions de charges, on re-
trouve 78 millions de recettes.
Ce qui provoque un «trou» pré-
sumé dans les finances com-
munales d'un peu plus de 2
millions. Au budget 2023, le
déficit se montait a 3 millions,
contre 1,5 million au budget
2022.

Mais Gilles Davoine tient a le
souligner: ce qui compte, c’est
la marge d’autofinancement,
soit le montant qui permet a la
commune de financer ses pro-
jets par ses propres revenus,
sans emprunter.

«Avec 3,8 millions de francs,
nous sommes dans la moyen-
ne des marges d’autofinance-
ment budgétées», compléte-t-
il. Dans les charges remar-
quables cette année, la partici-
pation de la commune au
réseau d’accueil de jour de la
petite enfance croit de presque
600 000 francs (+14,8%) pour
atteindre 4,7 millions.

Laville s’agrandit,

son administration aussi
Du co6té des ressources humai-
nes, 400 000 francs serviront a
créer de nouveaux postes ou a

augmenter des pourcentages
déja existants, dans presque
tous les secteurs. «La popula-
tion croit, et on a ainsi automa-
tiquement besoin de nouvelles
forces au sein de I’administra-
tion», commente la syndique

Christine Girod.
La hausse du nombre de per-
sonnes résidentes rapporte

aussi de I’argent. Globalement,
les recettes fiscales des person-
nes et des entreprises augmen-
teraient de 3,6% 1’an prochain.
«Nos sociétés, dont une en par-
ticulier, se portent particulié-
rement bieny, glisse I’élu.

Est-ce a dire que la santé finan-
ciére de la ville repose princi-
palement sur les bénéfices de
la banque Swissquote? «C’est
un contribuable important,
mais sur les 78 millions de reve-
nus de la ville, sa part est a re-
lativiser, nuance Gilles Da-
voine. Nous pouvons heureu-
sement compter sur les im-
pots, stables, de nos habitants.
Comme on le dit dans mon mé-
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Le quartier de la Combaz, a Gland, a accueilli des centaines

de nouveaux habitantes et habitants. SIGFREDO HARO

tier d’avocat, il vaut mieux
avoir plein de petits clients que
trois gros.

Au niveau des revenus, un au-
tre point remarquable est la
hausse des recettes provenant
des taxes de raccordement au
réseau d’eau et d’égouts (1,6

million contre 662 000 francs
en 2023). Celui-ci est di aux
nouvelles constructions.

Le budget 2024 doit encore
passer sous la loupe du Conseil
communal, qui se prononcera
sur le sujet lors de sa séance
de décembre. LOS



